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ANGEBOTE FÜR GÄSTE  

IM KURS- UND 

SEMINARZENTRUM 

SÄLIHOF 
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KAFFEEPAUSEN 
                          Preise pro Person 

Kaffeepause BRAINFOOD 

• Gipfeli, Früchte, Orangenjus             7 

 

Kaffee und Tee in Bechern nach Verbrauch (Kaffeejetons): CHF 2.00 pro Heissgetränk 

Wasser vom Wasserspender in Bechern: offeriert 

 

Kaffeepause SCHLAUMEIER-TREFF 

• Süsses Gebäck, Früchte, Apfelschorle        7.5 

 

Kaffee und Tee in Bechern nach Verbrauch (Kaffeejetons): CHF 2.00 pro Heissgetränk 

Wasser vom Wasserspender in Bechern: offeriert 

 

 

Die Speisen und Getränke liefern wir in das Kurs- und Seminarzentrum Sälihof bei der 

Lernwerkstatt. 

 

Mindestbestellmenge 10 Personen 

 

 

APEROS ZUR SELBSTBEDIENUNG 
 

Apero PFIFFIKUS          16.5 

• Marinierte Oliven VE,G 

• Wraps gefüllt Fleisch / Vegi  

• Tomaten – Mozzarella Spiess V,G 

• Rauchlachs-Crostini, Dill-Senf-Sauce 

 

Apero GENIE-STREICH          19.5 

• Marinierte Oliven VE,G 

• Wraps gefüllt Fleisch / Vegi  

• Tomaten – Mozzarella Spiess V,G 

• Gemischte Mini-Sandwiches 

• Rauchlachs-Crostini, Dill-Senf-Sauce 

• Gemüsesticks mit Dip V,G 

 

 

Die Apero und Getränke liefern wir in das Kurs- und Seminarzentrum Sälihof bei der Lernwerkstatt. 

 

Mindestbestellmenge 10 Personen 

  



 
 

Arte Konferenzzentrum AG   Tel.: +41 (0)62 286 69 20 

Riggenbachstrasse 10    E-Mail: seminar@konferenzhotel.ch 

4600 Olten 

APERO NEBENAN IN UNSEREM PURE RESTAURANT (BEDIENT) 
 

Exklusiver Apero NEIGHBOURS-SPECIAL           26 

• San Daniele Schinken mit Grissini 

• Marinierte Oliven VE,G 

• Tomaten – Mozzarella Spiess V,G 

• Swiss Prime Beef-Tatar, Brioche Toast 

• Gemüse Sticks mit Dip V, G 

• Rauchlachs-Crostini, Dill-Senf-Sauce 

 

WEINEMPFEHLUNG 
 

Schaumwein  

«ARTE No°1» Impero Prosecco DOC Treviso brut      75cl     42 

Glera, Pinot Bianco, Valdobbiadene  

 

Weisswein  

«ARTE No°1» Mythos Weiss VdP Suisse, Landolt Weine      75cl     39 

Assemblage, Zürich  

 

Chardonnay Caliz DOC, Kellerei Kurtatsch       75cl  37.5 

Chardonnay, Südtirol  

 

Rotwein  

«ARTE No°1» Mythos rot VdP Suisse, Landolt Weine      75cl     39 

Assemblage, Zürich  

 

Il Primitivo del Tarantino IGT, Cantine Risveglio       75cl  37.5 

Primitivo, Apulien 

 

GETRÄNKE 
 

Orangensaft          100cl      12 

Apfelschorle         100cl      12 

Mineralwasser mit Kohlensäure       100cl        8 

Mineralwasser ohne Kohlensäure      100cl        8 

 

Wasser vom Wasserspender in Bechern: offeriert 

 

Weine zur Selbstbedienung, auf Wunsch Betreuung der Aperos durch Servicemitarbeiter vom Hotel 

Arte CHF 60.00 pro Stunde/Mitarbeiter.  

 

Gerne können Sie Ihre Kaffeepausen, Mittagessen und Aperos auch in unserem pure Restaurant im 

Nebengebäude (20 Meter entfernt) geniessen. 

 

Alle Preise in CHF, inklusive MwSt. 

 

Gerne nehmen wir Ihre Reservationen entgegen. 

 



 
 

Arte Konferenzzentrum AG   Tel.: +41 (0)62 286 69 20 

Riggenbachstrasse 10    E-Mail: seminar@konferenzhotel.ch 

4600 Olten 

 

Legende  

V – Vegetarisch  

VE – Vegan  

G – Glutenfrei  

 

Herkunftsbezeichnung  

Rind - Schweiz / Argentinien  

Schwein - Schweiz  

Poulet - Schweiz / Frankreich  

Lachs - Norwegen  

San Daniele (Schwein) - Italien 

 


